Saesonmenu juli - september

Forretter

Stegt multe med bagt rgdbede og gedeost

Saltet laksefilet med peberrodscreme

Hegnsecremesuppe med kantareller

Hovedretter

Bryst af bornholmerhane med kantareller og madeirasauce

Grillet kalvetyksteg fra Grambogard med sommerkal og tomatiseret
kalvesky

Okseculotte med rgdlggskompot
Desserter

Chokoladefragilité med hindbaersorbet
Friske jordbaer med iscreme

Variation af chokolade

3 retter kr. 455,- ved minimum 20 personer

Alle hovedretter serveres med drstidens friske grantsager, tilberedt efter kekkenets
kreativitet og opfindsomhed.

Alle desserter tilberedes af okologiske mejerivarer fra de bedste danske mejerier

Hotel
Frederiksdal

OPHOLD MED MERE END UDSIGT

Priserne er inkl. moms og gaeldende indtil 31. december 2012



