Saesonmenu april - juni

Forretter

Stenbiderrogn med boghvedepandekage, radlgg og creme fraiche
Salat af hvide og grgnne asparges med letsaltet laks
Flgdelegeret skaldyrssuppe med nye porrer

Hovedretter

Dansk lammekglle med mild hvidlggs / rosmarinsky

Kalvemgrbrad & gl braiseret bryst med forarsgrgnt
Bornholmerhanebryst med og fritterede rodfrugter og krydderurtesky
Desserter

Creme Brulé med friske baer

Rabarbergratin med iscreme

Myntemarineret fersken med rgrt vanilleis

3 retter kr. 455,- ved minimum 20 personer

Alle hovedretter serveres med drstidens friske grantsager,

tilberedt efter kgkkenets kreativitet og opfindsomhed.

Alle desserter tilberedes af pkologiske mejerivarer fra de bedste danske mejerier

Hotel
Frederiksdal

OPHOLD MED MERE END UDSIGT

Priserne er inkl. moms og gaeldende indtil 31. december 2012



