Frederiksdalsmenu

Forretter:

Svampecremesuppe med rgget laks og porre
Strandkrabbebisque med pernod og urter tillaeg kr. 30,-
Saltet laks med spaede salater og let rgget creme
Hvid fisk med perlebyg og safran
Skagenskinke med marinerede grgntsager
Hovedretter:

Dansk krondyreinderlar med skovsvampe og rodfrugter
Bornholmerhane bryst med peberfrugtsauce
Kalvetykstegsfilet med tomatiseret kalvesky

Helstegt oksemgrbrad og braiseret bryst med bordelaise tillaeg kr. 40,-

Dansk lammekglle fra Vallg med mild hvidlggs / persillesky

Desserter:
Chokolade / mandelkage med sorbet af sommerens baer
Feblegratin med vanillieiscreme
Indbagt is med marinerede baer
Hotel Frederiksdals desserttallerken tillaeg kr. 30,-
Creme brulé med orangesyltede abrikoser
3 retter kr. 385,-

Denne menu er ngje udregnet efter et minimumsantal pa 30 personer.

Hotel
Frederiksdal

OPHOLD MED MERE END UDSIGT

Priserne er inkl. moms og gaeldende indtil 31. december 2012



